
  مشخصات فني دستاوردهاي ترويجي موسسه تحقيقات علوم شيلاتي كشور

  انستيتو تحقيقات بين المللي تاسماهيان درياي خزر :نام موسسه/پژوهشكده/مركز ملي

                                   عكس مجري/محقق     

  
  

 لارو سازگاري جيره در) آلانين و لايزين متيونين،( اييغذ هاي جاذب كاربرد عنوان دستاورد (يافته قابل ترويج):
     بازماندگي و رشد افزايش جهت دستي غذاي به قد انگشت) Acipenser persicus( ايراني تاسماهي بچه و

    2 -86 – 12 -90001 : شماره پروژه از منتج يافته
    فشتمي پورعلي حميدرضا :مجري نام

  1393: پروژه تمهخاسال   1390: پروژه  شروع سال
  

  تعريف مسئله: 
 فعال تغذيه شروع و) weaning( زرده كيسه مرحله از لاروها انتقال تاسماهيان، ويژه به ماهيان لارو پرورش دوره ترين مهم

 به خشك جيره هاي از تغذيه امكان و بوده اجباري لاروها رشد مرحله اوليه در زنده غذاهاي از تغذيه تقريباً. است خارجي
 هاي گونه ساير لارو با مقايسه در ايراني تاسماهي نوزاد. ندارد وجود پرورشي هاي گونه اكثر براي غذايي منبع نخستين وانعن

 هاي جيره آمينه اسيدهاي فهرست بهبود حاضر، تحقيق در. باشد تر مي ضعيف غذا جذب براي رقابت در خاوياري ماهيان
 لارو تغذيه در غذايي جاذب انواع افزودن و ايراني تاسماهي غذايي جيره در ريستالك آمينه اسيدهاي از برداري بهره با غذايي

 عمل به خاوياري ماهيان پرورش مزارع كالچر لاروي سيستم نمودن تر اقتصادي در موثري پيشرفت و شد انجام تاسماهيان
  .آمد

  
   اهميت و موضوع:

 نرخ افزايش و چشايي سيستم تحريك به منجر ماهيان غذايي جيره در آلانين و لايزين متيونين، آمينه اسيدهاي از استفاده
 هاي پروتئين با شدن مكمل صورت در غذا هزينه هاي كاهش و ضايعات كاهش آمينه، اسيدهاي ساير كارايي افزايش رشد،

 مصنوعي ه هايجير غذايي مطلوبيت مي توانند غذايي هاي جاذب. گردد مي  غذا تبديل ضريب كارايي و وزن افزايش گياهي،
 مشخص. دهد كاهش را غذايي آلودگي هاي و غذادهي زمان مدت مي تواند عمل اين و برده بالا كوچك و جوان ماهيان در را

 و پروتئين كيفيت همچنين. باشند اختصاصي مي غذايي محرك هاي مصرف نيازمند ماهيان گونه هاي از برخي كه شده
 فقط حتي كه غذايي هاي جيره پروتئين. باشند مي ماهيان رشد روي بر اثرگذار مهم فاكتور دو جيره آمينه اسيدهاي تركيب

  .باشند نمي كافي رشد براي باشد، نداشته را ضروري آمينه اسيد نوع يك
    



  ي: ريكارگ بهروش اجراي يافته در عرصه و نتايج حاصل از 
 حاوي غذايي جيره تهيه لذا. مي باشد ايراني تاسماهيان نياز با منطبق غذايي جيره تهيه بررسي اين اجرايي بخش ترين اساسي

 كلاژن از شده تهيه( شده هيدروليز پروتئين كازئين، ،)كيلكا ماهي از شده تهيه( ماهي پودر شامل متنوع غذايي تركيبات
 در و انجام عدنيم مواد و ويتامين ذرت، روغن ذرت، نشاسته گوشت، پودر گلوتن گندم، گندم، آرد سويا، كنجاله ،)دام پوست
 افزايش سبب بحث، مورد اسيدهاي آمينه افزودن است ذكر به لازم. گرفت قرار بررسي مورد تاسماهيان بچه و لارو تغذيه
 مي برابر دو ميزان به رشد افزايش سبب جيره به غذايي هاي جاذب افزودن شد مشخص خاتمه در. شد خواهد غذا توليد هزينه
 غذاي به سازگاري دوره در ايراني تاسماهي لارو غذاي جيره در متيونين اسيدآمينه مقدار ددگر مي توصيه همچنين. گردد

 مقدار. گردد استفاده درصد سه حداقل لاروي مرحله در آلانين و لايزين آمينه اسيدهاي و درصد يك حداقل دستي،
 درصد سه تا يك آلانين و لايزين آمينه اياسيده و درصد سه حداقل ايراني تاسماهي بچه غذاي جيره در متيونين اسيدآمينه

 و لايزين متيونين، درصد 3 افزودن با گياهي پروتئين منابع با قيمت ارزان جيره هاي دادند نشان نتايج. گردد مي توصيه
 بودبه توليد، هاي هزينه كاهش سبب و بوده پودرماهي با شده فرموله جيره هاي حد در مطلوب كارايي و كيفيت داراي آلانين

  .شد خواهد ماهي غذا كارايي و رشد عملكرد
  

   عكس/عكس هاي شاخص از يافته:
 

                        


