
 وزارت جهاد کشاورزی

 سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزی

حقیقات  ت کشورموسسه  وم شیلاتی   عل

خلی ا د آبهای  پروری  زی  آب  پژوهشکده 

یان بخش ز آب فرآوری   تحقیقات 
 

 

 روشهای حمل و نقل ماهیان گرم آبی

 تهیه و تنظیم : قربان زارع گشتی

 

 

 

 

 :مقدمه

مااي به ااطه اايتنهانواا مهندااغنیهمااغناهم اا وه اايهندهایه ااطه ضااریهن ااوت يوهبموجااطهااان دوه ه اان   ومه اايه اا  ه ااي ه هندااغنیهههههه

بضات ه فايلا طه ا ههههنلفساياه اطهاساي همابههههدزاضا ه اطه ج ابه هدتغ ااهمجي اگهنههمان یهماغناهرا نضبه انض ههههههههههpH ض يمومه ايیهه

ضتهاعيلواااهبداازضيه اايوهمغ ااغایه يا  اايوهمااي بهووساا طهوااتیه ه ااغاه  اا بهضاايهههبهادهنثاانهنانمااطه ها اابه  ااتهمااي نههماان ه

ه ن غلوزهن فيقهمبهنا تیهادهد وجطهكوفواه ه يهمبهبنه طه نعاهكي شهمبهضي ت

ضعجاابه ي جاايضبه هدر ااتندوهمغ اااه  اااهند  ااي همي وااينهلااوتهوااتیه ااطه اايهندهم اان هضاايه ااطهكيد يدجااي ههههههههههندددنگن ه

وته ه اايدکهكاانانهبنهنههب هم م ااعهمج غعااطهنوهنهه  وواانن هماابهوااغا هنماانه ااطهنضاامههااانب دو همااي به فايلاا طه اا هنههلاا

  وواانن ه ااطه ااتدض هیااي نهماابهمنادااته لاابه اانعاه و اانااهبد اايهم فااي  ه ااغایه ه ماااه اايثونهمساا  ويهانبضجاات يوه اا هنههههه

 غ هادهن   يلااي هلااوته اانندهاندا هنههنضجاان هعااتهه غ ااطه ااطهوااننضزهدر ااتندوه اا هنههلااوته هد وج ااي ه اان هه  وواانن هداايم هههه

كوفاابهماابه غندااته ااطه اانعاهكوفواااهمم ااغ هدنه  وواانهانایه هادهنانمااطهمججاانه ااطهی ااغدهعفضاايهاسااياهماانااه لاابه اايهضاا ههههههه

یهنهه   ااطه   واانن همااي به اا هنههلااوتههمااتضنضاهلااموتهمو ااغننهنضاامه  وواانن ه هعفضاايهدنه ااطهاااتن عه ها اابهلاافنهد اايدوتهه

هنكسوتن ااوغنه ن و اايیه ااغاه  اا بهضاايهن ااغلوزهیه(هRigor Mortis اافاهوااتنهع ااف هپ  ااغاه اا هنههماان همو ااغننه ااطه

هنويدیهكناه هه  وونن ه يك نضغلغژویهه جتوه وتد لو و 

 روش هندنگن  برای ماهگان گرم آبی 4مقایسه 

 ماهی  به روش معمول به صورت شسته شده، مرگ تدریجی، فله ای ، بدون یخ و در وسیله نقلیه روباز. هندلینگ 

  به روش مرگ سریع ماهی، شستشو شده بدون یخ )فله ای( با وسیله  نقلیه سر پوشیده به بازار هدف ماهی هندلینگ 

  به روش انتقال سریع ماهی شستشو شده با استفاده از یخ در سبد با وسیله نقلیه سرپوشیده  به بازار هدف .ماهی هندلینگ 

  به روش انتقال سریع ماهی شستشو شده با استفاده از یخ خرد شدده در  مزد ن یدای     ماهی هندلینگ(C.S.W)    بدا وسدیله

 نقلیه سرپوشیده  به بازار هدف .

 

 



 

 جدول اندازه گیری تازگی ماهی پس از صید و هندلینگ به بازار هدف

 

 شاخص های کیفیت توضیح امتیاز

 براق ، بدون لکه 0

 پوست

 ظاهر ماهی

، به سمت تغییر رنگ کمی کدر 1  

 کدر *2
 در مرحله  جمود نعشی 0

 سفتی بافت
 سفت ، قابل ارتجاع 1
 نرم *2
 خیلی نرم 3

 روشن 0
 قرنیه

 چشم

 مات *1
 شیری رنگ 2
 محدب *0

 صاف و کمی تو رفته 1 شکل
 تورفته ، مقعر 2
 سیاه 0

 مات 1 مردمک
 خاکستری *2
 روشن 0

 رنگ

 برانش

گکم رنگ ، متمایل به  تغییر رن 1  
 تغییر رنگ ، لکه های قهوه ای *2
 قهوه ای 3
 تازه ، یلف دریایی،آهنی 0

 بو
یطبیعی ، بوی یلف ، بوی کپک 1  
 بوی کپکی ، نانی *2
ه ، تزمیر ، شیر ترش ، بوی سرک 3

 گوگرد ، ترشی
 شفاف 0

 شیری *1 مزاط
، مات ، تیره شیری 2  
 شفاف ، آبی 0

 روغنی ، شیری *1 گوشت ، فیله رنگ
 مات ، زرد ، لکه های قهوه ای 2
 قرم  0

 قرم  تیره *1 خون رنگ
 قهوه ای 2
(     (      زمان    )       0شاخص کیفیت            زمان    )      (  نتیجه امتیاز    =  پس از صید )              23-0

( 14مقصد )   

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

  نتایج
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 :مهمترین دستاورد
 ماهی به روش انتقال سریع ماهی شستشو شده با استفاده از یخ خردهندنگن   : 4تگمار برتری روش 

 .با وسگله نقلگه سرپوشگده  به بازار هدف (C.S.W)شده در  مخزن عایق 
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  جتلوجگهادها عههمس ينه  وونن ه يهمبهمي ب  جتلوجگهادها عه  يده  وونن ه يهمبهمي ب
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  ي س ين جتلوجگهادها عهه  وونن ه يهمبهمي ب
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  يئوز جتلوجگهادها عهه  وونن ه يهمبهمي ب


