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  شناسنامه نشريه

  ارت جهادكشاورزيوز

  كشاورزي و ترويج آموزش، زمان تحقيقاتسا

  اي گرمسيري كشوره قيقات خرما و ميوهتحسسه مو

  

  پيشگيري و كاهش ضايعات ميوه خرما دستورالعمل فني: نشريهوان عن

  زاده و سهام احمدي احمد مستعان: ام و نام خانوادگي نگارندهن

  عزيز تراهيمسعود لطيفيان، محمدرضا گرشاسبي و : ام و نام خانوادگي ويراستارانن

  اي گرمسيري كشوره قيقات خرما و ميوهتحسسه مو :اشرن

  : ثبتماره ش

  نسخه 15 ):تيراژ(مارگان ش

  1392 :اريخ انتشارت
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  پيشگفتار

ساير محصولات از معضلات مهم بخش كشاورزي  مانندضايعات خرما 

سطح آگاهي پائين بودن متعدد از عوامل  اي مجموعه. آيد كشور به شمار مي

 اقتصادي وفنĤوري و ساير مسايل  و و دانش فني، الگوي نامناسب توليد

فرهنگي به صورت تشديد كننده باعث توليد و افزايش ميزان ضايعات خرما 

تواند نقش موثري  آنها مي رفعه به هر يك از عوامل و از اينرو توج. دشو مي

. در پيشگيري و كاهش حجم بالاي ضايعات اين محصول با ارزش ايفا كند

رساني موثر به عنوان گام  اطلاعو در اين ميان توجه به نكات كليدي و ترويج 

شود كه در اين نوشتار به صورت گام به گام و  اساسي در اين مسير شناخته مي

اميد است . اي تمامي مراحل توليد تا مصرف خرما به آن پرداخته شده استبر

و افزايش ضايعات خرما جلوگيري نموده و  توليداين نكات بتوان از  اجرايبا 

  .وري صنعت خرماي كشور كمك نمود به افزايش بهره

  

  احمد مستعان

رئيس بخش تحقيقات توليد، 

  تبديل

  و نگهداري محصول 



  فهرست مطالب

 

  1   مقدمه

  2   شناخت خرماي با كيفيت 

  2  تعريف خرماي ضايعاتي بر اساس استاندارد كدكس 

  3   عوامل ايجاد ضايعات و راهكارهاي عملي كاهش آن در مراحل مختلف

  3   توليد     

  5   حمل و نقل خرما     

  7   بندي و بسته فرآوري     

  8   انبارداري     

  10   بازاررساني     

  10   هاي تكميلي توصيه

11   منابع
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  مقدمه

حجم بالاي علت ه ب هكاست خرما از جمله محصولات باغي مهم كشور 

 به دليل با اين وجود .برخوردار استجهت صادرات  مناسبيپتانسيل  ، ازتوليد

، تا بازاررساني توليد زنجيرهدر سازي و فرآوري  آمادهعمليات نامناسب 

تبديل شده و ضمن بخش قابل توجهي از اين محصول به ضايعات سالانه 

تا  از چرخه توليدايجاد اختلال در عرضه خرما در كشور و صادرات آن، 

به منظور بهبود جايگاه خرماي كشور و  رو از اين. گردد مصرف خارج مي

 هاي پيشگيري و كنترل ضايعات در اين صنعت شناخت راهوري  افزايش بهره

   .امري ضروري است آن

  فرآيند افت كمي و كيفي خرما و توليد ضايعات: 1شكل 

 ارقام مطلوب

 روشهاي نامناسباستفاده از 

برداشت و توليد، در مراحل 

 فرآوري(پس از برداشت 

و  نبارداريا حمل و نقل،

 )بازاررساني

 
كاهش شديد 

كيفيت 

بخشي از 

 كاهش قيمت ضايعات

كاهش 

عمومي  

كيفيت كل 

 پتانسيل افزايش ضايعات
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  كاهش ضايعات خرمادستورالعمل گام به گام 

 شناخت خرماي با كيفيت)الف

مقطع گرد، گوشتي، نرم، سطح خوب و با كيفيت خرمايي است با  يخرما

گرد و كه عاري از  ،بسته به رقم خرما ،اي روشن تا تيره قهوهو به رنگ 

  .خاك، كپك، حشرات و كريستالهاي قندي روي سطح خود باشد

  تعريف خرماي ضايعاتي بر اساس استاندارد كدكس )ب

رنگ شدن، آفتاب سوختگي، نقاط تيره، نوك سياهي  بي: تغيير رنگ -1

متر در  ميلي 7قطر بيش از اي به  با قطر دايرهو موارد غير طبيعي مشابه 

 .سطح ميوه

فشار و ضربه باعث تغيير شكل ميوه خرما از حالت : صدمات مكانيكي -2

اي كه هسته از گوشت ميوه خارج شده يا قابل  به گونه شود طبيعي مي

 .باشد مي ديدن

با رنگ روشن، وزن كم، گوشت ناچيز و  يخرماي: خرماي نارس -3

  ارتجاعيبافت 

افشاني تلقيح نشده،  رمايي كه در فصل گردهخ: خرماي تلقيح نشده -4

 .است هسته و نارس بدونكم،  داراي گوشت

خرمايي كه به انواع مواد آلي و غير آلي : آلودگي به مواد خارجي -5

اي به قطر  خاك و شن آلوده باشد و اين آلودگي دايرهگرد و مانند 

 .متر تشكل دهد ميلي 3بيش از 
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آثار و بقاياي ناشي از فعاليت و  اين بخش شامل هرگونه: زدگي آفت -6

تغذيه حشرات، فضولات آنها و بقاياي كل يا قسمتي از اجساد آنها 

 .باشد مي

شكسته شدن و تبديل قندها به الكل و اسيد سيتريك : ترشيدگي -7

 توسط مخمر و باكتري

 .دنشو با چشم غير مسلح بر سطح ميوه ديده مي ها كپك: زدگي كپك -8

يا قسمتي از ميوه خرما در حال پوسيده  حالتي كه تمام: پوسيدگي -9

 .ايجاد كند را اي كه ظاهري نامطلوب باشد به گونه نابوديشدن و 

  

حل اضايعات و راهكارهاي عملي كاهش آن در مر ايجادعوامل )ج

  مختلف

  

  

 

 در نخلستانضايعات  ايجاد عوامل -1

تغييرات آب و هوايي، گرد و خاك، : مانندنامناسب شرايط اقليمي  •

 هوا دمايرطوبت و 

ها و  پرندگان، حشرات، جوندگان، كنه :مانند آفات و بيماريها •

 قارچهاي مولد پوسيدگي و ترشيدگي ميوه

 توليد
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آبياري، تنك ميوه، تغذيه نخل و : مانندعمليات داشت  نامناسبانجام  •

 ها تيمار خوشه

 و روش نامناسب برداشت ابزارزمان، : برداشت همچون فنĤوريضعف  •

آلودگي پوست ميوه،  نشد جدا صدمات مكانيكي، ايجاد كه باعث

  .گردد و آلوده ميتميز به مواد خارجي و اختلاط محصول 

  
تواند سبب صدمات مكانيكي،  برداشت نادرست محصول و پرتاب آن از بالاي نخل به زمين مي: 1تصوير 

  آلودگي و ضايع شدن محصول گردد
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  هاي كنترل ضايعات در نخلستان روش -2

توصيه  بر اساسنخلستان باغي انجام به موقع و صحيح عمليات  •

 كارشناسان

ويژه  ههاي مناسب جهت كاهش خسارت آفات ب استفاده از پوشش •

 ان و  گرد و خاكگپرند

رقم  توجه به  با بهينهدر زمان  مناسبمحصول با روش تميز برداشت  •

جدا شدن پوست از گوشت صدمات مكانيكي و جهت جلوگيري از 

 ميوه

  عايت اصول صحيح و بهداشتي برداشتر •

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

در مرحله يوه خرما ضايعات م عوامل ايجادمهمترين 

صدمات  بويژه پرندگان، خسارت آفات شامل توليد

پوست از گوشت ميوه، آلودگي  نجداشدمكانيكي و 

 .ندباش مي ها به مواد خارجي و عدم تلقيح ميوه



  

6 

 

  

 

 
 

 

 ميوه خرما عوامل اصلي بروز ضايعات در حمل و نقل -1

و مناسب با توجه به رقم و مرحله  هاي بهداشتي عدم استفاده از جعبه •

  رسيدگي

  حمل و نقلبا يكديگر در زمان انواع خرما اختلاط  •

  هاي نامناسب ماشينوسايل و انتقال محصول با  •

 دلالانوجود  •

 خرما حمل و نقلبر بندي  و بستههاي فرآوري  نظارت كارگاه نبود •

  

  هاي كنترل ضايعات در مرحله حمل و نقل روش -2

 قابل شستشوو استفاده از جعبه هاي مناسب  •

عمق مناسب جعبه براي ارقام  :مناسب هاي ندازههاي با ا استفاده از جعبه •

متناسب با  خشك و خشك متر و براي ارقام نيمه سانتي 5تر كمتر از 

 .متر است سانتي 30رطوبت محصول حداكثر 

 حمل و نقلبا يكديگر در زمان  خرما انواعجلوگيري از اختلاط  •

ه ب هاي طولاني دار در مسافت هاي ويژه و يخچال استفاده از كاميون •

  ويژه براي رطب و ارقام تر

  حمل و نقل
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  خشك هاي مناسب حمل خرماي خشك و نيمه جعبه: 2شكل 

  

  

  

 يضايعات در مرحله فرآور ايجادعوامل اصلي  -1

 نامناسب شرايطدر ميوه خشك كردن  •

 از خرماي سالم ديده عدم جداسازي خرماي خراب، نارس و صدمه •

 نامناسب  در مكانبندي  درجه •

 بهداشتي محصولنامناسب و غير بندي  بندي و بسته درجه •

 بندي خرما قبل از بسته شويعدم ضدعفوني و شست •

  يبندي مناسب و بهداشت امكانات بسته نبود •

 بندي بستهفرآوري و 
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بندي و  عدم رعايت بهداشت فردي توسط كارگران در حين درجه •

 بندي بسته

 هاي كنترل ضايعات در مرحله فرآوري  روش -2

 نخلستانهاخرما در اوليه بندي  درجهو بهداشتي  مناسب هاي مكانايجاد  •

 ديده در مراحل اوليه و صدمه جداسازي خرماي خراب، نارس •

در صورت (ردن محصول در فضاي بسته، تميز و كنترل شده ك خشك •

 )نياز

 بندي صحيح و بهداشتي بندي و بسته رعايت اصول درجه •

 بندي خرما قبل از بستهشو شست وضدعفوني  •

 توجه به بهداشت فردي كارگران  •

  دي بن گيري و بسته هستهمناسب و بهداشتي  وسايلاستفاده از  •
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 بهداشت و فناوري مناسب فرآوري خرما: 3شكل 

  

  

  

 ضايعات در مرحله انبارداريايجاد عوامل اصلي  -1

 ذخيره محصول در فضاي باز •

 عدم كنترل رطوبت محصول قبل از انبارداري •

 انبارداري
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 عدم استفاده از انبارهاي داراي سيستم كنترل رطوبت و دما •

 عدم رعايت اصول بهداشتي انبار  •

 اختلاط محصول تميز و غير تميز در انبار •

  يهاي انبار آفات و بيماريصحيح عدم كنترل  •

  ذخيره طولاني مدت محصول در انبار •

  
  انبارداري نامناسب محصول يكي از عوامل اساسي ضايعات خرما: 4شكل 
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 روشهاي كنترل ضايعات در مرحله انبارداري -2

ارقام خرما بايد در دمايي بسياري از (خنك استفاده از انبارهاي  •

 )درجه سلسيوس نگهداري شوند 5نزديك به 

 عايت اصول بهداشتي انبار ر •

قبل از  خراب از سالمبندي محصول و جداسازي خرماي  هدرج •

 انبارداري

 يكنترل آفات و بيمارهاي انبار •

 انبار محصول مناسبمديريت  •

  
  انبارداري مناسب و بهداشتي خرما: 5شكل 

  

  

  

  

  بازاررساني
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 ضايعات در مرحله بازاررساني ايجادعوامل اصلي  -1

 محصول نامناسبارائه  •

 بازار درمحصول  تاخير در عرضه •

 در بازارهاي داخلي و جهانيمحصول مناسب رساني نابازار •

سياستهاي غيرواقعي و به طور كلي فروش نامناسب برنامه  •

  گذاري قيمت

 روشهاي كنترل ضايعات در مرحله بازاررساني -2

 عدم عرضه محصول به صورت فله  •

 مطابق با تقاضاي بازار هاي خرما انتخاب اندازه مناسب بسته •

  ايجاد تنوع در فرآورده هاي خرما •

روش مناسب نگهداري محصول تا زمان  زمينهتوجيه فروشندگان در  •

 فروش

بهينه نگهداري و روش  زمان موردرساني موثر به خريدار در  اطلاع •

  محصول 
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 بندي مناسب خرما به عنوان راهكاري اساسي در كاهش ضايعات بسته: 6شكل 

  

  تكميليهاي  توصيه

و  به صورت عام بودهروشهاي پيشگيري و كاهش ضايعات مورد اشاره 

مكانيسم  ،دقيق عوامل، درجه اهميت ختشنابا توجه به  بايداجراي دقيق آنها 

 ،ها با توجه به مسايلي همچون رقم، منطقه توليد و راههاي كنترل آنعمل 

  . انجام شود و مسايل اجتماعي و اقتصادي بازار مصرف شرايط اقليمي
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