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  مقدمه

باشد و تكثير آن به صورت رويشي ، چندساله و تك لپه ميگياهي علفيموز، 

موزهاي . باشدمي Musa، جنس Musaceaeموز متعلق به خانواده . است

يا تركيبي از هر دو به  Musa acuminateو  Musa balbisianaخوراكي از 

برخي از تتراپلوئيدهاي  ند وارقام موز، ديپلوئيد يا تريپلوئيد هست. آينددست مي

شود كه مركز اوليه تصور مي. اندهاي بهنژادي توليد شدهجديد توسط روش

 .)17( باشد) و پاپوا گينه نو مالزي، اندونزي، فيليپين، بورنئي( موز، حوزه مالزي

كشور در  130كه در بيش از  استهاي گرمسيري يكي از مهمترين ميوهموز 

كشورهاي اصلي . گرددنيمه گرمسيري كشت ميق گرمسيري و سراسر مناط

فيليپين،  ،اكوادور ،برزيلاندونزي، ين، كننده موز به ترتيب شامل هند، چتوليد

كه كشورهاي اصلي صادركننده ، درصورتي)8( است و كلمبيا گوآتمالاآنگولا،

  . )9( هستند ، بلژيك و كلمبياريكاكاستا گوآتمالا،موز اكوادور، فيليپين، 

سيستان و بلوچستان انجام و  هاي هرمزگاندر ايران، در استان موزكشت 

ايران  در 1394سال  سطح زير كشت اين محصول دردر حال حاضر . شود مي

باشد كه استان سيستان و بلوچستان با  تن مي 8/99107هكتار با توليد  3931

 تن، بيشترين ميزان را به خود 98910هكتار و توليد  3896سطح زيركشت 

  ). 1( اختصاص داده است

ها و ساير  آنتي اكسيدان منيزيم، از پتاسيم، كلسيم، سرشارموز ميوه 

دن ميوه، در طي رسي .استاي فرازگرا موز ميوه. )16( باشدميها  ريزمغذي
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وست ميوه از سبز به زرد ميوه نرم شده، پ همچنين. شودنشاسته به قند تبديل مي

) در مرحله بلوغ فيزيولوژيكي(در مرحله سبز بالغ  موز معمولاً. يابدتغيير مي

مرحله برداشت در موز به . شوداوج تنفسي برداشت مي) رسيدن كامل( پيش از

مراحل  بازارهاي محلي داخلي در و موز به منظور صادرات. بازار بستگي دارد

  .شود مختلفي از بلوغ برداشت مي

                ) روز در دماي اتاق 15تا  10( ميوه موز داراي عمرماندگاري كوتاهي

 بايد در ،موز با كيفيت به دست مصرف كننده برسدميوه كه براي اين .باشدمي

استفاده  مطلوبدما و رطوبت  ،هاي مناسب و نقل و انبار از روش زمان حمل

كانيكي وارده به ميوه بايد به در زمان برداشت ميزان آسيب م همچنين .شود

 هاي ميكروبي جلوگيري شوداز ضايعات ثانويه ناشي از آلودگيبرسد تا  حداقل

)28(.  

كشت و اين محصول در صورت توجه ويژه به  اهميت بالايبا توجه به 

توان از اين ميدر مناطق مستعد  ميوهاين مسايل پس از برداشت و انبارداري 

  .نمودمحصول درآمد اقتصادي خوبي براي بهره برداران منطقه كسب 

  هاي بلوغشاخص

بر روي . ماه زمان نياز دارد دهي موز تا برداشت ميوه در حدود سهشروع گل

خصوصيات ميوه . شودتوليد مي) عدد 200تا  50(وه چندين مي هاي موزخوشه

هاي و رنگ پوست به عنوان شاخصقطر ميوه، سن خوشه، زاويه ميوه از قبيل 

  . )28( شوند بلوغ ميوه  در نظر گرفته مي
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  تغييرات بيوشيميايي در زمان رسيدن ميوه

درصد بالايي از وزن ميوه را در بر  نشاسته. شودميوه در زمان رسيدن نرم مي

مؤثر ميوه در نرم شدن بافت ميوه رسيدن  همزمان باتجزيه نشاسته  ،گيردمي

  .است

ر گوشت ميوه نارس را تشكيل   درصد وزن ت 25تا  20نشاسته در حدود 

در طي رسيدن، نشاسته به سرعت تجزيه شده و قندهايي مانند ساكارز، . دهدمي

 2تا  1(مقدار بسيار كم  قندها بهدر ميوه سبز . يابندلوكز و فروكتوز تجمع ميگ

به ) گراهمزمان با تنفس فراز(وجود دارند و با رسيدن ميوه  )درصد وزن گوشت

و از شود همزمان تجزيه مي طورنشاسته به. يابنددرصد افزايش مي 20تا  15

درصد در ميوه رسيده               2تا  1هاي سبز به درصد در ميوه 25تا  20حدود 

در حدود (وست در بافت پ. باشددر گوشت موز، ساكارز قند غالب مي. رسدمي

ت مشابهي را طي نشاسته وجود دارد و تغييرات كربوهيدرا )درصد وزن تر 3

  .)7( دهدرسيدن نشان مي

رو گرم در هر گرم وزن تر ميك 100تا  50روفيل بين لميزان كدر طي رسيدن 

كه، ميزان درصورتي. رسدبه صفر مي در ميوه رسيده تقريباً يابد وكاهش مي

وزن  ميكرو گرم در هر گرم 8(ثابت  تقريباً) و كاروتن گزانتوفيل( كاروتنوئيدها

بيوسنتز كاروتنوئيدها در مرحله سبز به دنبال ميوه  در پوست .ماندباقي مي)  تر

يل مرحله مايل به زرد تا رسيده زرد، مقدار كاروتنوئيدهاي كل در طي اوا

  .)10( يابدرسيدن كاهش مي
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تغييرات . هاي سلولي همراه استوه با تغييراتي در ساختار ديوارهنرم شدن مي

و تجزيه ديواره سلولي  بافت ميوه در زمان رسيدن در اثر تغييرات ساختار

سلولز و پكتين از اجزاي ديواره سلولي هستند و در طي  همي. باشدنشاسته مي

درصد در ميوه  يكبه درصد در گوشت ميوه سبز  8تا  7ها از ت آنرسيدن غلظ

  .)28( يابدرسيده كاهش مي

در زمان رسيدن ميزان آن  باشد وگوشت ميوه بالا مي  pHبالغ،در مرحله سبز 

در نظر گرفته به عنوان شاخصي از رسيدن ميوه ميوه  pHبنابراين . يابدكاهش مي

پوست ميوه نيز روند مشابهي دارد اما نسبت به گوشت اندكي تأخير  .شودمي

نفسي ميوه در و پس از اوج ت 8/5تا  5گوشت در ميوه سبز در حدود  pH .دارد

  .باشدمي 8/4تا  2/4حدود 

. قابل توجهي بر طعم آن مؤثر است ميزان اسيدهاي آلي ميوه به طور

باشد كه اگزاليك مي اسيد سيتريك واسيد ، ماليكاسيد اسيدهاي آلي اصلي آن 

با پيشرفت مرحله رسيدگي، به علت يابند اما در ميوه در حال رسيدن افزايش مي

  . )28( يابدبه عنوان پيش ماده تنفس كاهش مي استفاده از اسيدها

فعاليت . باشدآنزيم هيدروليتيك و اكسيداتيو ميميوه موز حاوي چندين 

داري در ميوه سفات و كاتالاز به طور معنيف اسيد نسبي آلفا آميلاز، فسفوريلاز،

. يابدگراد افزايش ميدرجه سانتي 20در دماي  داريفته انباره پنجموز در طي 

اليت تأثير فعداري تحتموز در زمان برداشت به طور معني مرحله بلوغ ميوه

شود برداشت مي فيزيولوژيكي يوه موز در مرحله بلوغم. باشدها ميبعضي آنزيم
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با پيشرفت مرحله بلوغ، . تا عمرانبارداري بيشتر و كيفيت بالاتري داشته باشد

  .)10و  7( يابدتانسيل عمرانبارداري موز كاهش ميپ

  مؤثر بر كيفيت ميوه موز عوامل قبل از برداشت

  

  رقم

                  كيفيت متفاوت ، عملكرد، اندازه وموز از نظر شكل ظاهري رقام مختلفا

له توجه كرد و با موزستان بايد به اين مسئبنابراين در هنگام احداث . باشندمي

هوايي منطقه را انتخاب  توجه به توصيه كارشناسان رقم مناسب با شرايط آب و

     .)10( نمود

  تاج گياهمديريت 

. باشددي اكسيد كربن به ميوه مي ميزان رسيدن نور و در واقع گياهتاج  مديريت

كاهش                   را  )كاروتنوئيدها( هاي زردكم توسعه رنگدانهشدت نور 

تراكم  .ها و تراكم كشت در كيفيت ميوه موز نقش داردفاصله رديف. دهدمي

اي مناسب قرار ههاي قوي كه در مكانمطلوب در گياه شامل انتخاب پاجوش

اين روش تعداد برگ و                    . باشد مي هايي كه نامطلوباند و حذف آنگرفته

 نيزتنك خوشه . دهدگيرند را افزايش ميدر معرض نور قرار مي هايي كهميوه

ميانگين ). 21( دهداندازه ميوه را افزايش مي و كردهكم  ها راخوشه رقابت بين

سلامت گياه و   .باشدهر هكتار مي گياه در 2500مطلوب موز در حدود  تراكم

  .)10( نسبت برگ به ميوه در طعم ميوه نقش دارد
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  شرايط اقليمي

گياه در دماي  بهترين رشد. باشدنمو ميوه موز مي دما مهمترين عامل در رشد و

- سانتيدرجه  30تا  29يوه در دماي و بهترين رشد م گراددرجه سانتي 26-28

گراد كاهش درجه سانتي 16تر از رشد گياه در دماي پائين .گيردمي صورتگراد 

گردد، بنابراين دماي صفر ف ميگراد متوقدرجه سانتي 10يابد و در دماي مي

دماي بهينه براي  .)2( گراد بالاي صفر است درجه سانتي 11فيزيولوژيكي موز 

 48دماي بالاي  ،باشدگراد مينتيدرجه سا 20خشك و رسيدن ميوه تجمع ماده 

در  .شودمي ساعت سبب تغيير رنگ پوست ميوه 4گراد در مدت درجه سانتي

از سايبان در جهت كاهش دماي استفاده  ،استهايي كه افزايش دما زياد مكان

همچنين  ).11( باشدمي بادهاي موسمي قابل توجيه تعديل خسارت و محيط

يكي . گذارداثر مي) رنگ و بافت(فيزيكي ميوه شرايط اقليمي بر خصوصيات 

  .)10( باشد رمازدگي در طي نمو ميوه ميديگر از اثرات مهم دما، خسارت س

  مديريت آب

سبب كاهش  آبياريكاهش  .گياه موز به آبياري منظم براي رشد بهينه نياز دارد

نيز آبياري بيش از حد . شودميوه مي كيفيتكاهش  خير در بلوغ وأتاندازه ميوه، 

آبياري موز پس از  .گرددمزه ميوه مي سبب كاهش فتوسنتز و كاهش طعم و

 رطوبت نسبي بالا در طي رسيدن. ودشش آبي منجر به ترك خوردن ميوه ميتن

. گرددميميوه ي ميوه و افزايش پوسيدگي طوقه ميوه باعث  كاهش عمر انبار
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ثري در افزايش ساس توصيه كارشناسان نقش مؤز بر ابنابراين آبياري بهينه مو

  . )19( داشتكيفيت محصول خواهد 

  تغذيه 

از طريق  كهنياز دارد  بالاييمواد غذايي  بهموز ، گياه توليد ميوه وبه منظور رشد 

ه بلوغ خوشه و كيفيت نيتروژن بر رشد و نمو ميوه، دور .شودخاك جذب مي

نيتروژن  .يابدنيتروژن دوره بلوغ افزايش ميميزان ايش با افز .دگذارميوه اثر مي

و  نيتروژن ميزان قندهاي كل. داردمؤثري ش و كيفيت ميوه نيز نق بر وزن خوشه

  .دهداده و اسيديته ميوه را افزايش ميمواد جامد كل را كاهش د

كيفيت باعث افزايش عملكرد و  پتاسيم نقش كليدي در كيفيت ميوه دارد و 

ه خشك و ميزان پتاسيم و كلسيم بالا سبب افزايش ماد ميزان. شود ميميوه 

شكننده شدن  شدن ميوه و باريككمبود پتاسيم سبب . شودگلوكز ميوه موز مي

ذخيره  .شودمي ها ميوه رسمصرف بيش از حد آن سبب بلوغ زود ها وخوشه

ز نياز گياه مو. گرددافزايش قندها و كاهش اسيديته مي پتاسيم بالا در گياه باعث

بنابراين مصرف بهينه كود با توجه به . به فسفر به اندازه نيتروژن و پتاسيم نيست

ثري در افزايش كيفيت محصول خواهد صيه كارشناسان تغذيه گياهي نقش مؤتو

   ).10( تداش

  دهي خوشه موزپوشش

و  آنتراكنوز هاي دهي خوشه موز سبب كاهش خسارت آفات، بيماريپوشش

 آفتاب سوختگي وكاهش ، وردگي ميوهترك خكاهش ، سيگاري سرپوسيدگي 
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 گيردميدهي تا برداشت صورت اين عمل از زمان ميوه. شودافزايش عملكرد مي

  .)13( پلي اتيلن براي پوشاندن خوشه استفاده مي شودهاي از پوشش .)1شكل (

  

  
 دهي خوشه موزپوشش -1شكل 

  برداشت 

و نوع استفاده از ميوه  حمل و نقل برداشت موز با توجه به فصل، مسافتمرحله 

با  هاي موزخوشه. ايد در اول صبح برداشت شودميوه موز ب .باشدمتغيير مي

روز  150تا  90، ، خاك، شرايط آب و هوايي و عرض جغرافياييرقمتوجه به 

ها بعد از برداشت به دور از نور خوشه .رسندبه مرحله بلوغ مي بعد از گلدهي

.               رسيدن ميوه جلوگيري شود وند تا از نرم شدن وبايد نگه داشته ش

ماه و  14تا  11بين  نظير دوارف كانديش و هاريچال كوتاههاي پاواريتهميوه 

زمان . باشندماه بعد از كشت قابل برداشت مي 16تا  14هاي پابلند بين واريته

ده در بازارهاي براي استفا و درصد بلوغ 90 ،ي بازار محليبرداشت ميوه برا
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، وريآبه منظور فر. سيده باشددرصد بلوغ خود ر 75دست ميوه بايد به دور

هاي موز با  هبلوغ ميو. گيرد صورت ميها در مرحله بلوغ كامل ميوه برداشت

 150تا  90بين  توجه به رقم، خاك، شرايط آب و هوايي و عرض جغرافيايي

. شوندها به انبار منتقل ميخوشهاز برداشت بعد  .دهد روز بعد از گلدهي رخ مي

  .)10( گرددمي اي شدن ميوهحين انتقال سبب قهوه صدمات مكانيكي در

  

  مؤثر در كيفيت موزعمليات پس از برداشت 

  

  و شستشو سرمادهي اوليه

اين گرما  .شودپوسيدگي ميوه مي سبب گرمايش بيش از حد و وزستانگرماي م

 .كندهاي بيوشيميايي را تسريع ميرسانده و فعاليتهاي ميوه آسيب به بافت

يي مانند خنك كردن با آب، جريان هواي هاروش وزستانمجهت كاهش گرماي 

سرد، سرمادهي تحت خلاء و سرمادهي با دي اكسيد كربن مايع به صورت 

سرمادهي با آب، در روش  ).28( گيردمييا تركيبي مورد استفاده قرار  مجزا

ن اي. )2شكل ( شوندمي جدا شده و در تانك آب شستشو دادهها از خوشه ميوه

              لاتكس از سطح ميوه  غبار و ف گرد وكار علاوه بر گرفتن گرما سبب حذ

   ).14( شودمي
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       شستشوي ميوه موز -2شكل 

  بندي ميوهدرجه

پس از . باشدميوه ميفيت، عمرماندگاري و قيمت كننده كيبندي ميوه تعيين درجه

در  و بندي شدهدرجه ، رنگ و مرحله بلوغ، ميوه بر اساس اندازهخشك كردن

يده و بيمار هاي نابالغ، بيش از حد رسيده، آسيب دميوه. شودكارتن قرار داده مي

  . )10( شونددر اين مرحله حذف مي

  بسته بندي 

                   هاي آن پيچيده هاي موز با برگبندي و انتقال محصول، خوشهبستهبراي 

ها استفاده مناسب براي ضدعفوني محل قطع خوشهاز يك قارچكش . شوندمي

هاي درون كيسه هاپس از خشك شدن محل ضدعفوني، خوشه. شودمي

عمليات ضدعفوني در زمان بسته بندي، . گيرندپلاستيكي منفذدار قرار مي

از گيرد و سپس مناسب صورت ميكش ها با قارچها همانند خوشهدست

ها بايد كارتن. )4( شودبندي موز استفاده ميهاي با كيفيت بالا براي بستهكارتن
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چيدن بيش از بايد از  .)28( محكم و به شرايط رطوبت بالا مقاومت داشته باشند

  . )23( گردد مي چون سبب صدمه به ميوه ،داري شودخود هاكارتنحد ميوه در 

  رساندن موز

هاي بسته بندي شده در انبار با ، پس از قرار دادن ميوه به منظور رساندن ميوه

 از غلظت گراددرجه سانتي 18تا  16درصد و دماي  90تا  85رطوبت نسبي 

 .شوددر انبار استفاده ميساعت  24به مدت  قسمت در ميليون گاز اتيلن 1000

  ).27و  3( شودمي موز وارد بازار مصرفروز  8-4پس از بسته به دما، 

  نقل حمل و

يا  نقل ضعيف و حمل و. ميوه موز در برابر سايش و ضربه آسيب پذير است

نقل  در حين حمل و. شودمي يوهكانيكي به مآن سبب صدمات م خير درتأ

. دگردها مي نچون اين كار سبب صدمه به آ ،ها نبايد روي هم قرار گيرند ميوه

بين  ها صورت گيرد و نقل بايد تهويه مناسب براي ميوه همچنين در طي حمل و

 ،در حين تخليه بار بايد دقت كافي شود. ها فاصله كافي وجود داشته باشد ميوه

  . )7( هاي خراب دور ريخته شوند هميو و شدهوارد تا حداقل صدمه به ميوه 

  انبار عوامل مؤثر در

گراد  درجه سانتي 14تا  13در دماي موزهاي سبز  ،به منظور تأخير در رسيدن

اند منجر به خسارت سرمازدگي تو دماي پائين مي. شوند حمل و نقل و انبار مي

به درجه حرارت، زمان و حساسيت سرمازدگي علائم  پيشرفت و گسترش .شود

گراد، طول دوره پيش  درجه سانتي 25دماي بالاي . دارد پذيري رقم بستگي
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درجه  35در دماي بالاي . دهد يوه را تغيير ميه كرده و كيفيت مرا كوتا فرازگرا

گرفته تر از تغيير رنگ پوست صورت  گوشت ميوه سريع گينرم شد، گراد سانتي

ترين  دماي انبار مهم. كه پوست آن سبز است درصورتي ،شود و ميوه نرم مي

محصول نقش بسزايي  نباردارياافزايش عمر در و باشد در كنترل تنفس مي عامل

انبارداري موز در دماي . ندازدا خير ميأبه ترا رسيدن ميوه موز  ار سردانب .دارد

پوست  اي در قهوه هاي ايجاد لكه اد سبب سرمازدگي وگر تيندرجه سا 10زير 

عدم توليد اتيلن به دليل گراد  درجه سانتي 30 لايدر دماي با. شود ميوه مي

درجه  14-13ي يدماشرايط . گيرد نمي بززدايي پوست به خوبي صورتس

ميوه  موز مناسب است وبراي انبار  درصد 80رطوبت نسبي به همراه گراد  سانتي

درصد رسيدن ميوه را  95 رطوبت نسبي بالاي. شود هفته نگهداري مي 3-4

رچه ه .ست سبب تخريب بافت پوست ميوه شودممكن ا اما كند تسريع مي

زمان تر باشد، ميزان از دست دادن آب بيشتر است و مدت رطوبت نسبي پائين

رطوبت پائين باعث افزايش توليد اتيلن . باشدميتر فرازگرا كوتاهمرحله پيش 

  ).10و  7( يابد ميعمرانباري محصول كاهش بنابراين شده 

غيير ت. گذارداثر مي يوه موزيب گازهاي اتمسفر انبار بر عمرماندگاري مترك

اكسيد كربن ممكن است باعث افزايش عمر گازهاي اكسيژن و ديدر غلظت 

اكسيد كربن بالا ميزان فعاليت تنفس ين و ديانبار با اكسيژن پائ. انبارداري گردد

  . )10( رساندده و مرحله رسيدن را به تأخير ميرا كاهش دا
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 دهي ميوه پس از برداشتپوشش

 خير در رسيدنأميوه سبب ت دهيپوشش، استفاده از براي بازارهاي دور دست

باشد مي كيتوزانده شده براي موز اهاي استفترين پوششيكي از مهم. شودمي

. شودطعم مطلوب ميوه مي سبب نگهداري عطر و ،كه علاوه بر كاهش رسيدن

اين . باشدده در موز كربوكسي متيل سلولز ميهاي ديگر مورد استفااز پوشش

   ).22( شودميدن ميوه سبب افزايش سفتي ميوه خير در رسيأپوشش علاوه بر ت

  

  هاي پس از برداشتبيماري

  

  آنتراكنوز

 هاي و لكه نقاط. شودايجاد مي Colletotrichum musaeقارچ  اين بيماري توسط 

كه به يكديگر  گردد مي ايجاد ميوه تواري بر روي پوسكوچك، سياه و دايره

              پوست. )4شكل ( دهندتشكيل ميبزرگتري را  هاي لكهشوند و متصل مي

موزستان و ايستگاه رعايت بهداشت در . شودهاي آلوده به شدت تيره ميميوه

در به حداقل رساندن تعداد اسپورهاي موجود براي آلودگي بسيار  بندي بسته

دهند در صدمه و آسيب به ميوه را كاهش مي همه اقداماتي كه. اهميت دارد

همچنين رعايت اصول  .د نقش داشته باشندتواننآنتراكنوز ميري بيماكنترل 

هاي مرده آوري و سوزاندن برگبهداشتي و عمليات زراعي صحيح از قبيل جمع

محلول در  هاي موز وري ميوهغوطهپس از برداشت  و خشك، تميز كردن باغ و
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يا ) پي پي ام  100(  2يا بنوميل) پي پي ام 400( 1ربندازيماككش  قارچ

  .)7و  3(  مؤثر است اين بيماريدر كنترل ) پي پي ام 100(3ولانجينسورئوفآ
  

  
  موز روي ميوه آنتراكنوزعلائم  -4 شكل

  

  ميوه پوسيدگي تاجبيماري 

يك . باشدهاي پس از برداشت موز ميپوسيدگي تاج يكي از مهمترين بيماري

ها مانند ميكروارگانيسمبيماري پيچيده است كه عامل آن تعدادي قارچ و ساير 

 Colletotrichiumزاي پوسيدگي تاج شامل ترين عوامل بيماريشايع. باكتري است

musae ،Fusarium roseum ،Fusarium semitectium  وBotryodiplodia theobromae 

شود، محل برش براي ورود قارچ زماني كه خوشه موز از گياه قطع مي. باشندمي

اسپورهاي قارچ روي ميوه از باغ به . باشدميوه مناسب ميعامل پوسيدگي تاج 

علائم پوسيدگي تاج شامل نرم و سياه شدن  . شوندبندي حمل ميمحل بسته

                                                             

1 . Carbendazim 

2 . Benomyl 

3 . Aureofunginsol 
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روي سطح بريده شده تاج، توده . باشدهاي بريده شده تاج ميسطح بافت

هاي آلوده شود و بافتميسيليومي سفيد، صورتي يا خاكستري رنگي تشكيل مي

) انگشتان(گ سياه تغيير يافته و پوسيدگي ممكن است به سمت نوك ميوه به رن

كنترل پوسيدگي تاج در موزستان از طريق حذف منظم ). 5شكل (گسترش يابد 

تواند رعايت بهداشت موزستان تا حد زيادي مي. شودبقاياي برگي انجام مي

ي آلوده به هاميوه. تعداد اسپورهاي قارچي عامل پوسيدگي تاج را كاهش دهد

برش خوشه بايد با دقت توسط چاقوي تيز . بندي نبايد انتقال يابندمكان بسته

همچنين تيمارهاي پس از . ها جلوگيري شودانجام شود تا از ايجاد شكاف

  ).6( باشدميهاي مناسب نظير كاربندازيم ضروري  كشبرداشت ميوه با قارچ

  

  
  پنجهانتهاي تاج علائم پوسيدگي  -5شكل   
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   1سيگاريسرپوسيدگي 

هاي پس از برداشت مهم يكي از بيماريموز ميوه شدن سيگاري سرپوسيدگي 

 Trachysphaera و Musicillium theobromaeهاي باشد كه توسط قارچموز مي

fructigena قرار ها اين قارچ احل نابالغ مورد حملهها در مرميوه. شودايجاد مي

يره شدن و چروكيدگي با ت كه آلودگي. متغيير استميزان آلودگي . گيرندمي

نواحي . يابدمي گسترش ميوهرامي در امتداد شود و به آشروع ميميوه پوست 

 شبيه انتهاي سيگار است و  باشند كهبا نوارهاي تيره و روشن ميهمراه ه شده تير

اين  روش اصلي كنترل. )6شكل ( اندهاي آلوده و سالم از هم جدا شدهقسمت

و هاي گل مرده در طي چند مرحله و سوزاندن قسمت ، حذف دستيبيماري

هاي مسي و متالاكسيل بر روي خوشه كشكاربرد قارچ. باشدهاي آلوده ميميوه

ترل اين همچنين براي كنهاي حمل و نقل و تيابندازول درون جعبه هاي آلوده

مؤثري با پوشاندن  سيگاري به طور سرپوسيدگي  .بيماري پيشنهاد شده است

و  3( گرددكنترل مي هفته بعد از ظهور آن 3تا  2 هاي نايلونيبا كيسه خوشه

10(.  

  

                                                             

1 . Cingar end rot 
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  موز ميوه سيگاري سربيماري علائم  -6شكل 

  

  فاكتورهاي مؤثر در عمر پس از برداشت

  

  بلوغ

كننده عمر پس از برداشت و كيفيت مرحله برداشت تعيين موز دربلوغ ميوه 

هرچه ميوه موز . شوندزها در مرحله سبز بالغ برداشت ميمو. است آننهايي 

نابالغ بيشتر  هايميوه. تر خواهد بودبرداشت شود، دوره رسيدن آن كوتاهتر بالغ

د و بوي نامطبوعي گيرنكانيكي قرار ميهاي مآسيبدر معرض چروكيدگي و 

تر برداشت پائينزان عملكرد در زمان همچنين مي. )5( در زمان رسيدن دارند

 ،شونديلي زود و يا خيلي دير برداشت ميهايي كه خبنابراين ميوه. خواهد بود

فيزيولوژيكي  هايتبه خسار شوندهايي كه به موقع برداشت مينسبت به ميوه

 ). 12(هستند تر پس از برداشت حساس
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  كانيكيخسارت م

براين بنا ،گرددلن ميجايي باعث افزايش توليد اتيهدر طي جابموز آسيب ميوه 

ز ديگر اثرات ضايعات كاهش وزن ميوه ا. افتداتفاق مي رسيدن ميوه سريعاً

هاي آسيب.  گرددجر به كاهش كيفيت و قيمت ميوه ميباشد كه منكانيكي ميم

هاي ثانويه شوند كه ميزان از دست توانند منجر به آلودگيكي همچنين ميكانيم

 .)7( يابدكيفيت ميوه در اثر آن افزايش مي دادن آب و كاهش

  درجه حرارت

-مي ي موزهاكننده عمر پس از برداشت ميوهمهمترين فاكتور تعيين دما عموماً

به ازاي افزايش  معمولاً. باشد و بر روي ميزان تنفس و متابوليسم اثرگذار است

 30اي بالاتر از دم. دياببرابر افزايش مي 4تا  2اد، تنفس گردرجه سانتي 10هر 

علائم آسيب ناشي از . شودگراد باعث صدمه گرمايي به موز ميدرجه سانتي

 اي شدن و افزايش از دست دادن آبمانند قهوه كه ما شبيه سرمازدگي استگر

  .باشدمي

گراد باعث تأخير در درجه سانتي 14تا  13ر دماي بين نگهداري موزهاي سبز د

  .)10( شودرسيدن و كاهش ضايعات مي

كند بروز مي زماني ووز است مميوه كي از اختلالات فيزيولوژيكي سرمازدگي ي

علائم ). 26(ار بگيرد گراد قردرجه سانتي 13در معرض دماي زير  ميوهكه 

علائم آن  .)25( ردادرجه حرارت بستگي د و سرمازدگي به رقم، مرحله بلوغ

پذيري به صدمات شدن پوست، رسيدن ناقص ميوه، حساساي شامل قهوه
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به علت تغيير در سرمازدگي ).  20( باشدي شدن گوشت مياكانيكي و قهوهم

. شودي ميحالت فيزيكي ليپيدهاي غشاي سلولي باعث تغييراتي در غشاي سلول

لي از بين رفته و عملكرد سازماندهي سلو ،در نتيجه اختلال در غشاهاي مختلف

 شودها ميايت منجر به مرگ سلولابد و در نهيهاي غشا كاهش ميپروتئين

اسيون تركيبات فنولي در اثر سرمازدگي با اكسيدموز ن ميوه اي شدقهوه  .)7(

آبسزيك  تيمارهايي مانندو پيشيافته مسفر تغيير انبارهاي با ات. همراه است

 نگهداري نسبي غشاي سلولي كمك  اسيد، جاسمونيك اسيد و پوتريسين به

  . )10( دهندرده در زمان سرمازدگي را كاهش ميكنند و صدمات وامي

  از دست دادن آب و رطوبت

موز ه بنابراين استحكام ميوه كاهش آب باعث كاهش فشار تورژسانس شد

سرعت از دست دادن آب به عوامل . شوديابد و رسيدن آن تسريع ميكاهش مي

. تگي داردبس) و فشار اتمسفر رطوبت نسبي، جريان هوادما، ( دروني و بيروني

كاهش موز درصد، ميزان از دست دادن آب ميوه  100تا  95در رطوبت نسبي 

ميزان از  با كاهش رطوبت نسبي،. دگردتر ميطولاني آندوره رسيدن  و يافته

به . شودتر ميكوتاهموز يابد و دوره رسيدن ميوه دست دادن آب افزايش مي

شود، هاي ميكروبي ميبيماريباعث افزايش موز خيس شدن ميوه اينكه  علت

 .)24( كنندميدرصد تنظيم  95تا  90بين  هاي موزميوهرطوبت انبار را براي 

وژيكي و آناتومي و صدمات دروني شامل خصوصيات مورفول فاكتورهاي

، ميزان عمر پس بيشتر باشدميوه هرچه نسبت سطح به حجم  .باشدسطحي مي
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 ،ن ميزان از دست دادن آب در ميوه بزرگبنابراي. يابداز برداشت آن كاهش مي

ميوه با پوست نازك ميزان از دست دادن آب آن  .كمتر از ميوه كوچك است

ميزان منافذ پوست هرچه بيشتر باشد، از دست دادن آب در ميوه . بيشتر است

  .)7( بالاتر خواهد بود

  اتيلن

 1/0اتمسفر غلظت اتيلن . ن براي رسيدن ميوه موز ضروري استتوليد اتيل

تواند باعث افزايش توليد اتيلن دروني و تنفس فرازگرا و ميكروليتر در ليتر مي

 از اتيلن خارجي عموماً. در نتيجه كوتاه شدن دوره پيش از تنفس فرازگرا شود

در زمان انتقال و انبار موز با . شودموز استفاده ميميوه براي آغاز رسيدن 

كنند كه ميزان توليد رارت و اتمسفر تلاش ميترل درجه حراهكارهايي مانند كن

متيل سيكلوپروپانيل  -1همچنين كاربرد موادي مانند . )25( اتيلن كاهش يابد

)1-MCP (و بنابراين موز پيري ميوه خير در أت، به طور مؤثري در كنترل رسيدن

و  MCP-1غلظت اگرچه درجه حرارت، . ي آن نقش داردانباردارافزايش عمر

  .)18( دارنداهميت تيمار در پاسخ موزهاي برداشت شده رد كاربزمان 
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